GUIIET

DOMAINE DE LA CHAPONNE

MORGON

Cote du Py

CEPAGE
100 % Gamay noir a jus blanc

SOL
Cadastré Coéte du Py : roches basaltiques
(pierres bleues )

VENDANGES
Uniquement manuelles

VINIFICATION
Grappes entieres Semi Carbonique. 2
foulages réalisés. Cuvaison de 15 jours

ELEVAGE
Cuves en béton pendant 6 mois dans nos
caves puis mise en bouteille courant avril

GUIET

COTE DU PY
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