GUIIET

DOMAINE DE LA CHAPONNE

CHIROUBLES
La forge

CEPAGE
100 % Gamay noir a jus blanc

SOL
Cadastré Chatenay : arétes granitique

VENDANGES
Uniquement manuelles

VINIFICATION
Grappes entieres Semi Carbonique cuvaison
10 jours

ELEVAGE
Cuves en inox pendant 6 mois dans nos caves
puis mise en bouteille courant avril

cuiller

DOMAINE DE CHAPONNE

CHIROUBLES

APPELLATION CHIROUBLES CONTROLEE

Laurence et Laurent Guillet Tel : 04 74 69 15 73
70 montée des Gaudets www.laurent-guillet.com
69910 VIllié Morgon domaine-chaponne@wanadoo.fr



